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Pontos para a prova didatica

1- Balangos de Massa e Energia;

2- Métodos instrumentais para analise de alimentos: espectrometria com foco em
colorimetria e espectroscopia UV-VIS;

3- Métodos instrumentais para analise de textura em alimentos

4- Amostragem, preparo e preserva¢ao de amostras alimenticias para anadlises
fisico-quimicas;

5- Métodos analiticos para determinacdo da composicao centesimal de alimentos;
6- Operacoes unitarias aplicadas ao transporte de fluidos alimenticios;
7- Psicrometria e processamento de ar;

8- Diagrama de fases da dgua e aplicacao em processamento de alimentos.



